
BARRUTIA 12
N A V I D A D E S  2 0 2 3



P A R A  E M P E Z A R

B r i c k  d e  v e r d u r i t a s

B r i c k  d e  p a t o  c o n  h o n g o s

F r i t o s  d e  j a m ó n  o  b a c a l a o

Bola de carne o bola de carne picante

B o l a  d e  m a r i s c o

Selección de charcutería natural (5pers)

Bandeja de paleta serrana natural (5pers)

Selección de charcutería ibérica (5pers)

Bandeja de paleta ibérica (5pers)

2 , 5 0 € / u n

2 , 6 0 € / u n

3 , 1 0 € /

2 , 1 5 € / u n

2 , 3 5 € / u n

1 2 € / u n

1 0 € / u n

1 8 € / u n

1 6 € / u n

6 u n



P A R A  S E G U I R

S o p a  d e  p e s c a d o

S a l d a

P a s t e l  d e  p u e r r o s  y  g a m b a s

P i m i e n t o s  r e l l e n o s  d e  t x a n g u r r o

   y  g a m b a

A j o a r r i e r o  c o n  l a n g o s t i n o s

B e g i h a u n d i  e n  s u  t i n t a

5 , 9 5 € / r a c

1 , 8 0 € / r a c

6 , 8 0 € / r a c

6 , 8 5 € / r a c

6 , 9 5 € / r a c

1 1 , 3 5 € / r a c



P A R A  T E R M I N A R  D E  H A C E R

M a g r e t  a  b a j a  t e m p e r a t u r a

C o n e j o  r e l l e n o  ( e n t e r o )  ( 4 - 6 p e r s )

 C r o i s s a n t  d e  c a r n e

C o c h i n i l l o  a s a d o  a  b a j a
    t e m p e r a t u r a  ( 1 / 4 )  ( 3 p e r s )

C o r d e r o  a s a d o  a  b a j a
    t e m p e r a t u r a  ( 1 / 4 )  ( 3 p e r s )

9 , 9 5 € / e r r a z

3 4 , 9 9 € / u n

7 , 0 0 € / u n

4 2 , 9 9 € /

3 4 , 9 9 € /

1 / 4

1 / 4

Caliéntalo durante 3 minutos al horno a 180ºC
o dale vuelta y vuelta en sartén o plancha bien caliente

Ásalo en el horno durante 35-40 minutos 180-200ºC
Cuando la tocineta esté crujiente estará listo!

Ásalo en el horno durante 20 minutos a 220ºC
Vigílalo hasta que esté crujiente!

Ásalo en el horno durante 35-40 minutos 180-200ºC
Cuando la tocineta esté crujiente estará listo!

Ásalo en el horno durante 20 minutos a 220ºC
Vigílalo hasta que esté crujiente!

¡SERÁ MUY FÁCIL!



H a z  t u  p e d i d o  a n t e s  d e l  1 6  d e  d i c i e m b r e  y

l l é v a t e  u n  p e q u e ñ o  r e g a l o .

¿Cómo reservo? 

         Pásate por la tienda o llama/escribe Whatsapp al 640 24 24 94

¿Cuál es el último día para hacer mi pedido? 

         5 días antes de la recogida.

¿Cuándo lo pago?

         En el momento de la reserva, en tienda o con tarjeta por enlace sms.

¿ C u á n d o  l o  r e c o j o ?

          · Pedido para Nochebuena y Navidad: 24 diciembre, 9.00-13.00 (horario especial)

          · Pedidos para Nochevieja y Año Nuevo: 30 diciembre, 9.00-14.00





OFERTAS ESPECIALES 
EN PRODUCTO FRESCO



Angus Premium
-  kanpa i na  e sk l us i b o a  -u n a  c a m p a ñ a  e x c l u s i v a



Angus Premium
-  una  campaa  ex c lus i va  -

CHUULETA ANGUS PREMIUM

ENTRECOT ANGUS PREMIUM

SOLOMILLO ANGUS PREMIUM 

59'   €/KG99

62'   €/KG99

69'   €/KG99

Hasta fin de existencias

Bardos Viñedos de Altura
 Rivera del Duero

+ REGALO
Por la  compra de 60€

13 '45€/bot      Grat is !

1  BOTELLA DE



¡O s  d e s e am o s  u n a s

f e l i c e s  f i e s t a s !


